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Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået udleveret
retssikkerhedsblanketten.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk vask og tørring af
hænder, opbevaring og adskillelse af køle og ikke køle
krævende fødevare, stikprøvevis målt temperaturer i køleskab,
procedure for varmebehandling til 75 grader af grød og
grønsagsretter. virksomheden oplyser at de ikke har noget
nedkøling.
Vejledt generelt om reglerne for forrum til toilet.
Vejledt konkret om løsningsforslag om opsætning af
afskærmning.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af køkken herunder borde, gulvet,
kogeplade og skuffer.
Vejledt generelt om reglerne for renholdelse af lokaler og
udstyr hvor der opbevares og fremstilles fødevare.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Vejledt generelt om reglerne for
skadedyrsikring af lokaler.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for opbevaring og
varmebehandling.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
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dokumentation af egenkontrollens gennemførelse og resultater for opbevaring og varmebehandling fra oktober
2023 til d.d.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af smileymærke
med smileysymbol.
Vejledt generelt om reglerne for ophængning og synlighed af smileymærke.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


