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Virksomheden har fået udleveret retssikkerhedsblanketten.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaring, adskillelse og temperaturer
på fødevarer kølepligtige fødevarer, procedurer for
varmholdelse af ris, opbevaring af tørvarer på lager. Der er
faciliteter til hygiejnisk håndvask. Ok.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af udstyr og inventar i
virksomheden. Ok.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af
lagerlokale i kælder og udstyr og inventar i produktionområdet .
Ingen anmærkninger. Drøftet vedligeholdelse af huller i loftet
og på øverste væg i lagerlokalet. Det oplyses, at der er igang
med ændringer af rør osv. fra centeret side, og at dette bliver
læst, når arbejdet omkring det er færdigt.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse, de skriftlige
egenkontrolprogram (HACCP-plan) samt dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse, køleopbevaring, opvarmning, varmholdelse og
nedkøling for de sidste par uger. Ok. Der fremvises funktionelt
indstiks termometer. Ok.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden
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anmærkninger: Virksomheden skilter med, at oplysninger om allergener kan fås på forespørgsel.
Emballage m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkning: Anvendelse af fødevarekontaktmaterialer som
tilsigtet af producenten.


