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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret håndtering af
fødevarer og adskillelse under opbevaring af fødevare, samt
faciliteter for hygiejnisk vask og tørring af hænder. Endvidere
kontrolleret hensigtsmæssig placering og antal af vaske samt
forrum til toilet. Vejledt om regler for forrum og at der skal
være 2 lukkede døre fra toilet til hvor der opbevares fødevare.
Et lukket skab kan udgøre det som dør nr. 2.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: rengøring og vedligeholdelse af baren og
opbevarings lokaler.
Vejledt om passende rengørings frekvens og passende
vedligeholdelse hvor fødevare opbevares.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Skadedyrssikring af følgende lokaler: døre. Der
er under tilsynet bananfluer i opbevarings området. Vejledt om
effektiv bekæmpelse og at dette kan ske med fjernelse af søde
fødevare/pant emballage, øget rengøring/ skoldning af afløb,
indfangning evt. med støvsuger og lokkedåser.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Set risikoanalyse for opbevaring af ikke
kølepligtige fødevare.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af smileymærke med
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smileysymbol.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: CVR nummer via virk.dk


