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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Hygiejne under produktion,
herunder krydskontamination (allergener). Gennemgået
virksomhedens procedurer for håndtering af fødevarer og
allergener.
Hygiejne under indpakning og emballering. Kontrolleret ved
tilsyn håndtering af pakning af cashew nødder. Vejledt generelt
om håndtering af papkasser ved udpakning.
Hygiejne under oplagring, fødevarer og emballage.
Gennemgået virksomhedens procedurer fra modtagelse af
varer og emballage.
Mikrobiologiske kriterier (obs. restriktionsvarer). Virksomheden
oplyser, at råvarer som modtages er kontrolleret ved
modtagervirksomhed. Gennemgået virksomhedens procedurer
for analyser i forbindelse med produkter som de rister og
hakker. Gennemgået virksomhedens procedurer for
vandanalyser, set procedurer herfor. Vejledt generelt om
mikrobiologiske kriterier. Set analyseresultet på mandelflager.
Resultatet gav ikke anledning til bemærkninger.
Råvarer (bl.a. modtagelse af returnerede varer). Virksomheden
oplyser, at der ikke kommer varer retur.
Godkendte desinfektionsmidler. Virksomheden anvender ikke
desinfektionsmiddel. Vejledt generelt om anvendelse af
desinfektionsmiddel.
Tilbagetrækning. Virksomheden oplyser, at de det sidste år ikke
har haft nogen tilbagetrækninger.
Krydskontamination (allergener). Gennemgået virksomhedens
procedurer for håndtering i forbindelse med allergener, samt
virksomhedens procedurer i forbindelse med rengøring efter
håndtering af allergener.

Hygiejne: Rengøring: Daglig rengøring og evt. desinfektion.
Kontrolleret rengøring af udstyr og lokaler i produktionslokale
og lagerlokaler, herunder pakkemaskiner, rister, pakkebånd.

Periodisk rengøring. Kontrolleret periodisk rengøring af lokaler
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og udstyr. Vejledt generelt om mikrobiologiske kriterier.

Virksomhedens egenkontrol: Dokumentation for risikoanalyse og HACCP-plan. Gennemgået virksomhedens
risikoanalyse for håndtering, tilbagetrækning og pakkemaskine.

Verifikation - analyser, audit. Gennemgået virksomhedens procedurer for analyser og analyse for vandaktivitet
og audit
Mærkning og information: Vejledt generelt om mærkning "spor af". Hvis der anvendes spormærkning, skal
angivelsen af spor være så præcis som muligt.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået forevist og har bekræftet at være bekendt med indholdet
af retssikkerhedsblanketten om virksomhedens rettigheder efter retssikkerhedsloven. Virksomheden ønsker
herefter ikke blanketten udleveret.


