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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Fødevareaffald inde i bygningen, og i
umiddelbart nærhed af bygningen opbevares således at det
ikke giver anledning til en kontaminering af fødevarer, som kan
tiltrække skadedyr.
Virksomheden har lukkede containerne udendørs der ikke er
placeret op ad hovedbygningen, affaldsbeholdere indendørs og
affaldsspande særligt til madaffald og restaffald tømmes
løbende.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er konstateret: Der er en del
snavs i området bag ovn og ved friture enhed.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt konkret om passende rengørings frekvens på svært
tilgængelige områder.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret: at
bygningen og lokaler er sikret mod skadedyr. Vinduer er lukket
og virksomheden har oplyst de ikke åbnes. Virksomheden vil
sikre bagdøren døre med fluenet hvis den ønskes åben.
Virksomheden har ikke skadedyrsfirma tilknyttet. ok. Drøftet
gældende regler hvis der er indtrængen af skadedyr. ok
Følgende er konstateret ved gennemgang af virksomheden.
Virksomhedens fryser fremstår slidt med håndtag som ikke er
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rengøringsvenlig, hylder i baglokalet fremstår ikke rengøringsvenlig og der er ubehandlet træ enkelte steder i
virksomheden.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt om gældende regler.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af smileymærke
med smileysymbol.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: CVR- og P-numre


