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Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået forevist
og har bekræftet at være bekendt med indholdet af
retssikkerhedsblanketten om virksomhedens rettigheder efter
retssikkerhedsloven. Virksomheden ønsker herefter ikke
blanketten udleveret.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Mundtlig gennemgået Virksomhedens
vareflow fra varemodtagelse til pakning samt
affaldshåndtering, herunder risiko for krydssmitte /
kontaminering.
Hygiejne under produktion: Set håndtering og udportionering
af boller i karry . Ingen anmærkninger. Procedure for slicening
gennemgået med medarbejder - herunder skærerækkefølge og
aftørring/rengøring mellem produkttyper. Gennemgået
opbevaring af produktionsudstyr herunder kasser,
gastrobakker, kondi bøtter der kommer i direkte kontakt med
fødevarer. Virksomheden opbevarer produktionsudstyr m.m.
på hylder i produktionsområdet. Ingen anmærkninger.
Gennemgået virksomheden produktionsmetoder,
virksomheden langtidssteger ved lav temperatur
Virksomhedens benytter sig ikke af Sous Vide, hotfill eller MAP
pakning.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
varmafdeling, kold afdeling, pakkeafdeling, slagerafdeling,
bager afdeling samt opvaskeområdet herunder gulve, vægge,
hylder samt kølerumsdøre.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger:
Rengøring under produktion af følgende lokaler/udstyr:
produktionsudstyr samt produktionsborde.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Skadedyrssikring af følgende lokaler:
Gennemgået virksomheden gulvafløb samt porte.
Virksomheden har et eksternt firma til skadedyrssikring af
udearealer.
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Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for varemodtagelse, opbevaring, opvarmning fra sidste tilsyn til
dagsdato.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens skriftlige egenkontrolprogram (HACCP-plan) for
opvarmning.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Offentliggørelse af
kontrolrapporter på egen hjemmeside.
Mærkning og information: Kontrolleret sporbarhed på følgende fødevarer Oksekød i tern via faktura fra
leverandør. Ingen anmærkning.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: CVR- og P-numre Jf. www.virk.dk samt ID-
mærkning med nr. 6993


