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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger:
Adgang til håndvaskefaciliteter.
Opbevaring på køl og frost i køkken og butik.
Aktiviteter i køkkenet under tilsynet, herunder indretning i
forhold til minimering af krydskontaminering.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Renholdelse af køkken- og butiksområdet.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse, opbevaringstemperaturer samt
varmebehandling, nedkøling samt sikker temperatur/tid,
perioden sept 2023 - feb 2024 samt risikoanalyse i forhold til
acrylamid og PAH.
Mærkning og information: Ydet generel vejledning om
mærkningsregler i forhold til særlige salgsituationer.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
Kemiske forureninger: Følgender kontrolleret uden
anmærkninger:
Virksomhedens gode arbejdsgange til minimere dannelse af
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acrylamid og PAH under stegning og bagning.
Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået udleveret retssikkerhedsblanketten.


