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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaring af fødevarer, herunder
kontrolleret temperaturer, tildækning og adskillelse af
fødevarer opbevaret på køl og frost samt kontrolleret faciliteter
til hygiejnisk håndvask. Der er konkret vejldt om tildækning af
råvarer opbevaret på frost.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr: Bageri
herunder inventar og udstyr, køle/fryserum, lagerlokale,
æltekar, konditorlager samt opvaskemaskine. Der er konkret
vejledt om opsætning af frekvens for udskiftning af vandslange,
til vandblander ved æltekar. Der er ligeledes vejledt om
renholdelse af kanter under bagebord, samt ved rulle bord til
udrulning af gærdej.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Båndet på rulleborde til gærdej, bånd på
rullebord til marcipan i konditor afdelingen, der er set intakt
coatning i tragten, der er konkret vejledt om udskiftning af blåt
bånd ved afvejer.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er stikprøvevis
kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
dokumentation af egenkontrollens gennemførelse og resultater
for varemodtagelse, opbevaring på køl og frost samt ved



EJVINDS ApS

 

 

Nørregade 50

6960  Hvide Sande

31175461

Kontrolrapport

side 2 af 2

28-02-2024

opvarmning og nedkøling i perioden for 2024. Der er set en samlet arkivering af egenkontrol for 2023.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået udleveret retssikkerhedsblanketten.


