
Slagter Lund ApS

 

Torvehal 1, Stade G2 og H2

Rømersgade 18

1362  København K

89518415

29-02-2024 1
18-12-2023

1
23-11-2023

3Virksomhedens egenkontrol
07-09-2021

1
1  
1  
 

1  
1  
1  
 

1  
 
 
 
 
 
 

X

side 1 af 2

1 time

Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Temperaturer i køleinventar samt
procedurer for tidsstyring. Faciliteter til hygiejnisk håndvask.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Produktionsområde og kølerum. Følgende er konstateret:
Ventillation i kølerum fremstår med støvede belægninger.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Skriftlige egenkontrolprocedurer for levering af
fødevarer til ande detailvirksomhed efter 1/3 dels reglen samt
virksomhedens dokumentation af egenkontrollens
gennemførelse og resultater stikprøvevist for varemodtagelse,
opvarmning fra forrige kontrolbesøg til dags dato.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af smileymærke med
smileysymbol samt offentliggørelse af kontrolresultater på
virksomhedens hjemmeside.
Uddannelse i hygiejne: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Ansatte, der tilvirker fødevarer, er behørigt
instrueret i håndtering af fødevare.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
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anmærkninger: Virksomheden har ladet sig registrere til aktiviteten levering fra detail – animalske fødevarer,
ingen anmærkninger. Vejledt generelt om regler for dokumentation samt fremvist eksempel på regnskab på
fvst.dk.
Retsikkerhedsblanket fremvist.


