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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: opbevaring af færdigrøgne laksesider
inder emballering på røgstativ. Personlig hygiejne og husorden,
faciliteter til hygiejnisk håndvask med sæbe og papirer,
faciliteter til hygiejnisk påklædning af eksterne håndværkere og
gæster. faciliteter til affaldsopbevaring, og håndtering af affald.
Temperaturer i kølerum. Opbevaring af rengøringsmidler der
ikke er i brug i separate lokale hvor der ikke håndteres
fødevarer.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger:
Rengøring under produktion af følgende lokaler/udstyr:
Rengøring af røgstativer og pakkeborde samt plastivkasser i
produktionslokale.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Udvendig Skadedyrssikring af virksomheden:
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse mht
medbringelse af egne produkter på messer mht
opbevaringstemperaturer og servering under vilkår der ikke
frembyder risiko for fødevaresikkerheden.
Mærkning og information: Stikprøvevist kontrolleret
sporbarhed på sendinger af fødevarer, som virksomheden har
indkøbt: Kontrolleret dokumentation for sporbarhed på
følgende sendinger: færøsk laks. Ingen anmærkninger.
Kontrolleret følgende obligatoriske mærkningsoplysninger:
færøsk laks. Ingen anmærkninger.
Emballage m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger:
Overensstemmelseserklæring for vacuumfolie, herunder
identifikation af produktet, anvendelsesoplysninger (art af
fødevare, tid og temperatur), , udsteder af erklæring og
underskrift.


