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Kontrolbesøget sker på baggrund af en forbrugerhenvendelse.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaring og adskillelse af fødevarer i
butik og på lager med og uden kølekrav, herunder stikprøvevis
målt opbevaringstemperatur i køle og fryseenheder,
virksomhedens mundtlige procedurer for opfyldning af
kølekrævende fødevarer.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af butiksområde herunder
køleboks med fersk kød, skab med bake-off, inventar i frugt og
grønt samt køle med mejeri. Konkret vejledt med
løsningsforslag om øget frekvens for rengøring af svært
tilgængelige steder.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Skadedyrssikring af Dør/port ved
varemodtagelse herunder at den slutter tæt i bund, sider og
top.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
opbevaringstemperatur i perioden fra sidste kontrolbesøg og til
dags dato. Samt set virksomhedens risikoanalyse for
opbevaring .
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Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Stikprøvevist kontrolleret fersk kød,
pålæg, mejeri, kiks og kager, konserves samt drikkevarer for holdbarhedsangivelse herunder at dato for ”bedst
før” eller ”sidste anvendelsesdato” ikke er overskredet.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået forevist og har bekræftet at være bekendt med indholdet
af retssikkerhedsblanketten om virksomhedens rettigheder efter retssikkerhedsloven. Virksomheden ønsker
herefter ikke blanketten udleveret.


