Kontrolrapport

Virksomhed KOKKEKOMPAGNIET ApS

Ministeriet for Fedevarer,
Landbrug og Fiskeri
Fadevarestyrelsen

Tilsynsfgrendes bemaerkninger side 1af2

Kontrolbesgget sker pa baggrund af en anonym

forbrugerhenvendelse.

Adresse Hesselly 9 Hygiejne: Handtering af fédevarer: Fglgende er kontrolleret
Postnr/By 6000 Kolding uden anmaerkninger: Arbejdsgange for klarggring af retter i
CVR-nr. 28864167 Aut.nr. 6539 frokostordning. Opbevaring af klargjorte retter herunder
opbevaringstemperatur i kglerum 4 og 5. Arbejdsgang for
produktion af kylling i karry, herunder kontrol af nedkgling.
Hygiejne: Handtering af fedevarer 1 Fglgende er kontrolleret uden anmaerkninger: Procedurer for
Rengering pakning og udbringning af varme- og kolde retter hhuv. til
Vedligeholdelse 1 frokostordninger og selskaber. Herunder arbejdsgange for
Virksomhedens egenkontrol 1 planlaegning af produktions flow (varmebehandling og pakning
Offentliggorelse af kontrolrapport 1 af varmeretter), udbringningsruter og pakning af biler, sddan at
Uddannelse i hygiejne 1 varmholdelsestemperatur og kglekaede sikres.
Maerkning og information Hygiejne: Vedligeholdelse: Fglgende er kontrolleret uden
Godkendelser m. 1 anmaerkninger: Vedligehold af termokasser ved stikprgve.

Saerlige maerkningsordninger
Varestandarder
Tilseetningsstoffer m.v.
Kemiske forureninger
Emballage m.v.

Andet

Ikke alle regler bliver kontrolleret hver gang

Resultat Betyder

1 Ingen anmeaerkninger

2 Indskaerpelse

3 Pabud, forbud eller tvangsbgder
4 Bodeforlaeg,

politianmeldelse
virksomheds-karantzene,
autorisation eller registrering frataget

Kontroltype og -aktivitet
[X] Ordinaer kontrol
[] Ekstra kontrol

[] Kontrolkampagne
[] Kaedekontrol
[] Anden kontrol

Arbejdsgange for kalibrering af termometre. Ydet generel

vejledning om hvordan det sikres at alle termometre indgar i

kalibreringen.

Virksomhedens egenkontrol: Fglgende er kontrolleret uden

anmaerkninger: Virksomhedens risikoanalyse for udbringning af

bade varmholdte og kolde retter. Procedure for kalibrering af

termometre. Dokumentation for stikprgve kontrol af

temperatur af varmholdte og kgle retter til frokostordninger fra
september 2023 til d.d. Stikprgverne udfgres pa forskellige

lokationer og med transporttid. Dokumentation for arlig

kontrol af kalibrering af termometre.

Offentliggg@relse af kontrolrapport: Fglgende er kontrolleret

uden anmaerkninger: Offentligggrelse af kontrolrapporter pa

egen hjemmeside.

Uddannelse i hygiejne: Fglgende er kontrolleret uden

anmaerkninger: Ansatte, der transporterer og server retter i

kalntiner er gennmgaet.

Godkendelser m.v.: Fglgende er kontrolleret uden

anmarkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fgdevareaktiviteter.

Virksomheden har inden kontrollens begyndelse faet udleveret

Fadevarestyrelsen

Stationsparken 31 « 2600 Glostrup
+4572 27 69 00 « www.fvst.dk/kontakt

2 timer 15 min.
Kontrollens varighed

18-01-2024
Dato

Afleveret til Tilsynsferendes underskrift

Mere om fegdevarekontrol og klagemuligheder pa www.findsmiley.dk
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retssikkerhedsblanketten.

18-01-2024
Fadevarestyrelsen Dato
Stationsparken 31 « 2600 Glostrup
+4572 27 69 00 « www.fvst.dk/kontakt
Afleveret til Tilsynsferendes underskrift

Mere om fedevarekontrol og klagemuligheder pa www.findsmiley.dk




