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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Opbevaring af fødevarer,
herunder kontrolleret emballering og adskillelse af fødevarer
opbevaret på køl og frost. Virksomheden redegør mundtlig for
pakning udgående fødevarer. Ok.
Omkring slager i grønt kølerum ses kondens - virksomheden
fjerne frugten under tilsynet og sætter en tom gastrobakke på
hylden - montør kontaktes.
Vejledt generelt om skylning af ris før kogning.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret renholdelse af
produktionslokaler og udstyr herunder kølemøbler og kølerum,
emhætte, lagerrum, bagerafdelingen.
Vejledt konkret om renholdelse af kanter i kølerum og slager
omkring ventilation.
Virksomhedens egenkontrol: Virksomhedens skriftlige
egenkontrolprogram for påsætning af ID-mærkning på
udgående animalske produkter samt sporbarhed på udgående
fødevare. Ok.
Virksomhedens dokumentation af egenkontrollens
gennemførelse og resultater for varemodtagelse og
opbevaringstemperatur i perioden januar 2024 til d.d. Ok.
Mærkning og information: Kontrolleret sporbarhed på
indgående fødevarer, Creme fraiche 5 liter spand. Ok.
Set sporbarhed på udgående fødevare. Virksomheden
medsender dokument hvorpå modtagers navn, dato, frokost
menuen 1,2,3 m.m. og mængde fremgår. Derudover
fremsendes der 1 gang i uge, menuplan hvor retten fremgår.
Ok.
Vejledt konkret om beskrivelse af vegetar retter på følge
dokument/menuplan.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr.
Kontrolleret påsætning af ID-mærkning på udgående animalske
produkter. Virksomheden påsætter alle udgående kasser,
varmekasser mv. med aut. mærke i ovalform påskrevet
Danmark 6869 EF.


