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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Håndvaskefaciliteter.
Opbevaringstemperaturer. Varemodtagelsesprocedurer.
Mundtligt gennemgået procedurer for genbrugsemballage
herunder vask af service og thermokasser. Observeret hygiejne
under oplagring, buffetservering herunder tidsstyring samt
gennemgået tid/temperatur ved transport af fødevarer.
Affaldshåndteringprocedurer gennemgået.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
produktion, kølefaciliteter, buffet.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
lokaler: produktionslokaler. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens skriftlige egenkontrolprogram
(HACCP-plan) transport herunder gode arbejdsgange for
transport af ikke fødevarer uden for køl.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
dokumentation af egenkontrollens gennemførelse og resultater
for kritiske kontrolpunkter, varemodtagelse, opbevaring,
opvarmning, nedkøling.
Uddannelse i hygiejne: Kontrolleret at virksomheden har
procedurer for instruktion/uddannelse af medarbejdere i
fødevarehygiejne herunder sidemandsoplæring. Ingen
anmærkninger.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: modtagevirksomhed får leveret serveringsklar
mad hhv. varm og kold.


