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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er konstateret:
Temperatur i kold jomfru er noget forhøjet, vejledt om evt.
anvendelse af p-skive hvis de 5 grader ikke kan opretholdes.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse. Vejledt konkret om regler
for opbevaring af fødevarer.
Følgende er konstateret: Der mangler adskilt håndvask i
køkkenet. Forholdet vurderes under de foreliggende
omstændigheder som en bagatelagtig overtrædelse. Vejledt
konkret om regler for adskilt håndvask i produktionsområde.
Følgende er konstateret: Der vaskes tøj i forrum til toilet, men
toilet slutter ikke tæt til loft og gulv.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt konkret om risiko for kontaminering fra toiletrum til
tøjvask.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af lokaler samt
redskaber, udstyr og tilbehør, som kommer i berøring med
fødevarer. Det indskærpes, at lokaler, hvor der findes fødevarer,
skal holdes rene.
Alle redskaber, udstyr og tilbehør, som kommer i berøring med
fødevarer, skal holdes ordentligt rene/rent og om nødvendigt
desinficeres.
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Følgende er konstateret: Der er ansamlinger af ældre snavs på indevendige kanter af opvaskemaskinen. Kølerum
har ansamlinger af snavs på hylder og gulv. Køleskab i kælder er beskidt indevendigt og på kanter af gummilister.
Gulve på tørvarelager i kælder fremstår med sorte ansamlinger af ældre snavs på betongulvet. Virksomheden
oplyser at det er på grund af brand.
Indskærpelse medfører 2 gebyrbelagte opfølgende kontroller. Du kan klage over afgørelsen. Se separat
klagevejledning. Billedokumentation er taget.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret: Vedlighold af køleskabe. Følgende er konstateret: Hylder i
køleskab kælder har rustansamlinger på kanter af hylderne. Forholdet vurderes under de foreliggende
omstændigheder som en bagatelagtig overtrædelse. Vejledt konkret om løsningsmuligheder
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret virksomhedens dokumentation af egenkontrol.
Det indskærpes, at virksomheder skal dokumentere egenkontrollens gennemførelse og resultater.
Følgende er konstateret: Virksomheden dokumentere varmebehandling under 75 grader. Dokumentatin er
kontrolleret fra januar 2023 til i dag. Virksomheden havde ingen bemærkninger.
Indskærpelse medfører 2 gebyrbelagte opfølgende kontroller. Du kan klage over afgørelsen. Se separat
klagevejledning.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af egenkontrollens gennemførelse
og resultater for varemodtagelse, opbevaringstemperatur og nedkøling fra januar 2023 til i dag. Vejledt om
angivelse af fødevarer som kontrolleret ved varemodtagelse.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af smileymærke
med smileysymbol.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomheden skilter med, at
oplysninger om allergener kan fås på forespørgsel. Nyt skilt er udleveret.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter
samt registrering.


