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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Hygiejne under oplagring af krydderier og
tilsætningsstoffer, herunder saltlage til brug i fjerkrærum.

Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Temperatur i
kølerum på pluklager.

Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens procedure for renholdelse af
udstyr til stiksaltning af ferskkød i fjerkrærum og saltrum.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Vedligeholdelse af udstyr til stiksaltning i
fjerkrærum og saltrum.

Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Kalibrering af
udstyr til afvejning af tilsætningsstoffer og færdigsaltede
produkter.

Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens riskoanalyse og
egenkontrolprocedure ved brug af tilsætningsstoffer i tilberedt
kød.

Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Mærkning af Kyllingebrystfilet med lagesaltning
og Brasiliansk filet Bøf.

Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
Varestandarder: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger:
Virksomheden oplyser, at der udelukkende anvendes fersk
fjerkrækød til fremstilling af tilberedt fjerkrækød som sælges
fersk. Virksomheden har procedure for kontrol med
vandindhold i fjerkrækød, der lagesaltes eller stiksaltes.
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Tilsætningsstoffer m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Procedurer for afvejning og dosering af
tilsætningsstoffer i Kyllingebrystfilet med lagesaltning og Brasiliansk filet Bøf, herunder set på tekniske
hjælpestoffer. Virksomhedens procedure for brug af aromastoffet vanillin. Vejledt generelt om aroma.


