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Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået forevist
og har bekræftet at være bekendt med indholdet af
retssikkerhedsblanketten om virksomhedens rettigheder efter
retssikkerhedsloven. Virksomheden ønsker herefter ikke
blanketten udleveret.

Ved kontrolbesøget har virksomheden fået
starthjælpsvejledning om fødevarekontrol, offentliggørelse af
kontrolrapporter ophængning af smileymærke/visning af
kontrolrapporter, egenkontrol og risikovurdering, hygiejne,
indretning af virksomheden, buffet og selvbetjening, personlig
hygiejne, skadedyrssikring, sporbarhed, samhandel, økologi,
registrering ved væsentligt ændrede aktiviteter.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaringstemperatur, adskillelse og
tildækning af fødevarer. Faciliteter til hygiejnisk vask af hænder.
Forrum til toilet. Gennemgået mundtligt virksomhedens
procedurer med affaldshåndtering. Gennemgået mundtligt
virksomhedens procedurer af håndtering og tilberedning af
fødevarerer med sous-vide.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Produktionsomrpde/diskområde samt lagerområde.
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Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende lokaler: Produktionsområde/diskområde samt
lager. Ingen anmærkninger. Gennemgået mundtligt virksomhedens procedurer med skadedyrssikring.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse.
Vejledt generelt om udarbejdelse af risikoanalyse herunder korrekt udpegning af CCP'er. Virksomheden har
udarbejdet et egenkontrolprogram med fastsatte frekvenser samt udarbejdet dokumnetationsskema.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens skriftlige egenkontrolprogram (HACCP-plan).
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af smileymærke
med smileysymbol.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomheden skilter ikke med, at
oplysninger om allergener kan fås på forespørgsel. Vejledt om at virksomheden skal skilte med allergener inden
virksomheden påbegynder produktion og salg.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter
jf. virk.dk. Risikovurdering opdateret. Virkosmheden vurderes til risikovurdering middel med 55 point.


