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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaring og adskillelse af fødevarer i
køleinventar, temperatur i køle- og frostinventar, faciliteter til
hygiejnisk vask og tørring af hænde.
Konkret vejledt om løsningsforslag for at undgå kontaminering
af fødevarer i frostboks evt. ved brug af låg eller anden
overdækning af beholdere.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af køkkenlokale, køle- og frostrum.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Vejledt generelt om reglerne for
vedligehold af lister i køleinventar.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
januar/februar-2024 på temperaturkontrol af køl, frost,
varemodtagelse, varmebehandling og varmholdelse.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
risikoanalyse er gennemgået på opbevaring af kølekrævende
fødevarer og er udpeget som et kritisk kontrolpunkt (CCP).
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af smileymærke med
smileysymbol.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
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anmærkninger: Virksomhedens CVR-nummer. og fødevareaktiviteter.
Emballage m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkning: Anvendelse af fødevarekontaktmaterialer som
tilsigtet af producenten. ( skumbakker og papbakker til varmt mad, plastbakker til salat)
Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået udleveret retssikkerhedsblanketten.


