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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Fulgt op på indskærpelse fra
forrige kontrolbesøg. Forholdet er bragt i orden.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Overskydende
kebab fra overskudsproduktion nedkøles ikke længere på spyd i
køleskab. Virksomheden har indført nye procedurer for
opvarmning og nedkøling af kebab. Virksomheden nedskærer
løbende og nedkøler i små portioner på køl. Virksomheden
genopvarmer så siden det nedkølede kebab i ovn til 75 grader
C, og derefter kommer det så i vandbad, hvor det står ved 65
grader C. Dette er forklaret mundtligt under tilsynet af
medarbejder og ejer.
Vejledt om at tildække troltex over lille produktionsbord.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens daglige dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for varmholdelse
fra sidste tilsyn til dags dato. Kontrolleret virksomhedens
ugentlige dokumentation for opvarmning og genopvarmning af
kebab fra 4. marts 2024.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Kontrolleret:
Virksomhedens hjemmeside. Fulgt op på indskærpelse fra
forrige kontrolbesøg. Forholdet er bragt i orden. Følgende er
kontrolleret uden anmærkninger: Virksomheden linker til deres
kontrolrapporter på hjemmesiden.


