
Meyers Contract Catering A/S

 

Kædekontrolhovedkontor

Dampfærgevej 10, 1.

2100  København Ø

26631521

 
 
 
1  
 
 
 
1  
 
 
 
 
 
 

X X
X

side 1 af 1

1 time08-03-2024

Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået udleveret
retssikkerhedsblanketten. Virksomheden ønsker herefter ikke
blanketten udleveret.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Vejledt virksomheden
generelt om Fødevarestyrelsens hjemmeside "Sikre Fødevarer".
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for
kædeenhederne for køle- og fryseopbevaring. Overvågning af
temperaturer er udpeget som CCP. Kontrolleret
egenkontrolprocedurer for køle- og frysetemperaturer.
Virksomheden anvender E-branchekoden.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. Gennemgået
risikooplysninger for 3 nye kædeenheder, disse vil blive
opdateret. Vejledt virksomheden generelt om reglerne for
dokumentation af overholdelse af 1/3dels reglen.
Virksomheden oplyser, at den ikke ønsker 1/3 reglen omfattet
af kædekontrolaftalen (kun få relevant for få kædeenheder).


