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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger:
- Kontrolleret flow af modtagede rejer.
- Kontrolleret opbevaring af søkogte rejer i kølerum.
- Gennemgået temperaturer i råvare og færdigvarekøl,
Virksomheden logger løbende temperatur i kølerum,
virksomheden får en alarm ved overskridelse af temperaturer.
- Kontrolleret virksomhedens flow i forbindelse med sortering
af rejer.
- Kontrolleret varemodtagelse af rejer.
- Kontrolleret kvalitetskontrol af modtagede rejer, herunder
sensorisk bedømmelse af rejer inden sortering.
- Gennemgået virksomhedens krav til råvarer, herunder krav til
temperatur, fasthed, pilning af rejer, samt skidt. Virksomheden
har et karaktersystem til vurdering af modtagede rejer.
- Gennemgået procedurer for tilbagetrækning af fødevarer,
virksomheden har redegjort herfor.
- Kontrolleret affaldhåndtering, virksomheden har både
leverancer animalske biprodukter samt dagrenovation.
- Kontrolleret procedurer for modtagelse af returvarer,
virksomheden oplyser at de ikke har returvarer da alle rejer er
en mellemvare og leveres til samme virksomhed.
virksomheden rejerne leveres til er hovedvirksomhed.
- Kontrolleret procedurer for transport og lodsning på
havneområde, virksomheden anvender lodsetelt således at
rejerne er beskyttet mod kontamination.
- Kontrolleret opbevaring af rengøring og desinfektionsmidler.
- Kontrolleret virksomhedens import af fødevarer omfattet af
mikrobiologiforordningen og virksomhedens procedurer herfor
- Kontrolleret virksomhedens procedurer (GAG) for
modtagekontrol af importerede rejer.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger:
- Kontrolleret rengøring af udstyr i sorteringshal
vedstikprøvekontrol.
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. Kontrolleret rengøring af produktionslokaker, herunder gulve, vægge samt høj rengøring.
- Gennemgået procedurer for sikring af korrekt dosering af rengøring og desinfektionsmidler, virksomheden
oplyser at de vil foretage en titreringsanalyse til sikring af korrekt doseering.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger:
- Vedligeholdelse af udtyr i sorteringshal ved strikprøvekontrol, samt kontrolleret vedligeholdelse af gulve,
virksomheden oplyser at montør er bestilt til udbedring af lille skade i gulv ved kølerum.
- Kontrolleret skadedyrsikring af virksomhedens lokaler, samt at porte er korrekt sikret mod skadedyr.
Virksomheden har aftale med eksternt skadedyrsfirma. Set skadedyrsrapporter for perioden 2023.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger:
- Virksomhedens risikoanalyse for varemodtagelse, import, samt temperaturopvaring vorderes dækkende for
virksomhedens aktiviteter,
- Virksomhedens dokumentation af egenkontrollens gennemførelse og resultater for opbevaring og
varemodtagelse for perioden juli 2023 og frem til tilsynsdato.
Uddannelse i hygiejne: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger:
- Ansatte, der tilvirker fødevarer, er behørigt instrueret i håndtering af fødevare. Denne uddannelse foregår ved
sidemandsoplæring.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger:
- Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter samt registrering af følgende særlige aktiviteter: Import,
samhandel.
Tilsætningsstoffer m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger:
- procedurer for afvejning og dosering af tilsætningsstoffer, Set analyseresultater for indhold og dosering af
tlsætningsstoffer.


