
MENY

 

Slagter

Stationspladsen 4

4690  Haslev

26812194

12-03-2024 1
09-11-2022

1
11-05-2021

1
29-05-2020

1
1  
1  
 
1  
 
1  
1  
1  
 
 
 
 
 
 

X

side 1 af 2

1 time 5 min.

Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået udleveret
retssikkerhedsblanketten.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk håndvask og
aftørring. Opbevaring og håndtering af fødevarer på køl
herunder temperaturmålinger. Opbevaring og håndtering af
varmholdte fødevarer herunder temperaturmålinger.
Vejledt generelt om Fødevarestyrelsens online værktøj "Sikre
fødevarer".
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Skæreafdeling, køkken, pølsemageri, butikslokale og
opvaskerum herunder produktbærende borde, skæreplader,
ovne, emfang, pålægsmaskiner, køle faciliteter, hylder samt
gulve.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse sous vide.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Stikprøvevis
kontrolleret virksomhedens dokumentation af egenkontrollens
gennemførelse og resultater for varemodtagelse, opbevaring,
varmebehandling, varmholdelse og nedkøling fra 01.10.2023 til
dags dato.
Uddannelse i hygiejne: Følgende er kontrolleret uden
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anmærkninger: Ansatte, der tilvirker fødevarer, er behørigt instrueret i håndtering af fødevare.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Stikprøvevist kontrolleret fersk kød for
holdbarhedsangivelse herunder at dato for ”bedst før” eller ”sidste anvendelsesdato” ikke er overskredet.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


