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Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået udleveret
retssikkerhedsblanketten.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Varmt vand, sæbe og engangspapir til
hygeijnisk håndvask og tørring. Vejledt konkret om
tilgængelighed ved håndvaske.
Temperaturer i køleskabe.
Adskillelse mellem rene og urene processer samt hygiejnisk
opbevaring af råvarer og færdigvarer.

Procedurer og adfærd vedrørende personlig hygiejne, herunder
forholdsregler ved sygdom eller bærere af sygdom blandt
køkkenpersonalet, hygiejniske håndvaskeprocedurer og
håndvaskeforhold, egnet og rent arbejdstøj samt hygiejnisk
håndtering og opbevaring af arbejdstøj og private genstande
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger:
Rengøring under produktion af følgende lokale/udstyr:
Brødblandingsrummet med udstyr.
Rengøring generelt kontrolleret, herunder periodisk rengøring
af svært tilgængelige steder.
Vejledt konkret om frekvens for rengøring af gummilister i
kølemøbler.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret: Lager og
produktionslokaler.
Følgende er konstateret: På varelager er port til det fri efterladt
åben ifb. varelevering. Døre ind til produktionslokaler er
lukkede.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt konkret om løsningsmuligheder til sikring af lokaler.

Kontrolleret vedligehold af følgende lokaler: Bageri. Ingen
anmærkninger.
Enkelte steder fremstår gulvbelægning revnet/afskallet efter
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indventar. Virksomheden oplyser at der vil blive foretaget en større renovering indenfor det kommende år.
Vejledt konkret om brug af vedligeholdelsesplan.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens skriftlige
egenkontrolprogram for sygdoms blandt personale og udvælgelse af FKM.

Kontrolleret virksomhedens dokumentation af egenkontrol.
Det indskærpes, at virksomheder skal dokumentere egenkontrollens gennemførelse og resultater.
Følgende er konstateret: Virksomheden har ikke dokumenteret varemodtagelse, opbevring, opvarmning eller
nødkøling siden sidste kontrolbesøg.

Virksomheden havde følgende bemærkninger: Vi får naturligvis styr på det.

Indskærpelse medfører 2 gebyrbelagte opfølgende kontroller. Du kan klage over afgørelsen. Se separat
klagevejledning.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Vejledt konkret om evt. løsningsmuligheder for visning af kontrolrapporter på
egen hjemmeside.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr.


