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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Tilstrækkelig kapacitet og
opbevaringsforhold for opbevaring af fødevarer på frost,
procedurer for indfrysning af hakket kød, som sikrer, at
indfrysningsdato er kendt, holdbarheden på under 24 timer
ikke er overskredet på indfrysningstidspunktet og, at
indfrysning sker med henblik på senere forarbejdning i samme
virksomhed. Virksomheden redegjorde mundtligt herfor.
Fastsættelse af holdbarhed på færdigretter på frost.
Virksomheden oplyser, at produktionsdato påføres
yderemballage på frost, således korrekt holdbarhedsdato kan
påføres ved mærkning af det enkelte produkt. Ok.
Opbevaring af emballage på lager i kælder.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Vedligehold af vægge på
emballagelager i kælder og fliser på trappe til køle- og frostrum
er kontrolleret. Virksomheden redegjorde mundtligt for
løbende vedligeholdelsesplan herfor. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret egenkontrollens
gennemførelse og resultater vedrørende modtagekontrol,
opbevaringstemperaturer, varmebehandling, nedkøling og årlig
revision af egenkontrollen for perioden fra den 1. oktober 2023
til dags dato.
Kontrolleret skriftlige egenkontrolprocedurer for indfrysning af
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hakket kød til egen produktion. Ingen anmærkninger.
Uddannelse i hygiejne: Kontrolleret at virksomheden har en plan for instruktion/uddannelse af nye
medarbejdere til deres konkrete arbejdsopgaver og generelt i fødevarehygiejne, som står i rimeligt forhold til
det arbejde, de udfører. Ansvarlig redegjorde for mundtlig instruktion af nye medarbejdere samt
sidemandsoplæring. Ingen anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Registrering er dækkende for virksomhedens
aktiviteter, risikoaktiviteter, kontaktoplysninger og korrekt CVR og p. nr.


