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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Procedurer og adfærd vedrørende
personlig hygiejne, herunder hygiejniske håndvaskeprocedurer
og håndvaskeforhold, egnet og rent arbejdstøj samt hygiejnisk
håndtering og opbevaring af arbejdstøj og private genstande.

Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Temperatur
under produktion. Køleanlæg i produktionsrum er ude af drift
og har været det siden aftenen forinden. Virksomheden
fremviser temperaturlog og oplyser at der har været
håndværker fra morgenstunden og problemet forventes løst
snarest muligt. De oplyser at de er meget opmækrsomme på
temperaturen og at der i overensstemmelse med
risikoanalysen kun indhentes små partier af gangen og der er
fokus på hurtig håndtering heraf. Temperatur måles i både rum
samt produkter. Set udfyldte skemaer for uge 11 2024 Manuel
temperatur registrering samt Temperatur registreringer af
produkter, mandag-tors og mandag- onsdag henholdsvis.
Virksomheden oplyser at de håndterede partier opholder sig
kortest muligt i rummet og sættes på køl øjeblikkeligt efter
håndtering. Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Pakkeri, kølerum, produkiton, emballagelager samt herre- og
dameomklædning.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
lokaler: Pakkeri, kølerum, produkiton, emballagelager samt
herre- og dameomklædning. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens skriftlige egenkontrol for
Produktionshygiejne.

Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
risikoanalyse for Fersk pak, vej og mærkning.
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Mærkning og information: Kontrolleret obligatorisk mærkning stikprøvevis. Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Produkterne er mærket med følgende obligatoriske oplysninger: Oplysninger om ansvarlig
virksomhed, aut.nr., varebetegnelse, ingrediensliste, allergene ingredienser er fremhævet visuelt,
mængdeangivelse, nettovægt, holdbarhedsangivelse, særlige opbevarings- og anvendelsesforskrifter,
næringsdeklaration samt fiskehandelsnavne. Ingen anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr., p-nummer og
fødevareaktiviteter samt registrering af følgende særlige aktiviteter: samhandel samt eksport.
Emballage m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Overensstemmelseserklæring for underbane
PA/PE samt Foodcard laminate gold/silver, herunder identifikation af produktet, anvendelsesoplysninger (art af
fødevare, tid og temperatur), oplysninger om stoffer med specifikke migrationsgrænser og dual use additiver,
udsteder af erklæring og underskrift.


