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Virksomheden har fået udleveret retssikkerhedsblanketten.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaringstemperatur, adskillelse af
fødevarer samt faciliteter til hygiejnisk håndvask.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af produktionskøkken,
kølerum/lager i gård, barområde, udskænkning på 1. sal samt
udstyr og inventar.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Skadedyrssikring af følgende lokaler: lager
lokale i gård.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse, opbevaring, opvarmning samt varmholdelse
og nedkøling fra december 2023 til dags dato.
Kontrolleret: Validiteten af virksomhedens dokumentation af
temperature.
Følgende er konstateret: Virksomheden har de seneste 3
månder dokumenteret en temperatur ved varemodtagelse af
kølevarer ved 5°C, frostvarer -18°C, opbevaring ved 5°C,
opvarmning ved 75°C, varmholdelse ved 65°C samt nedkøling
ved 65°C til 10 °C.
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Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt om regler for dokumentation af temperatur. Vejledt konkret om at skrive de faktiske
temperature der er målt.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Offentliggørelse af
kontrolrapporter på egen hjemmeside https://www.restaurant-klubben.dk/.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: CVR- og P-numre jvf. CVR virk.dk


