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Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået udleveret
retssikkerhedsblanketten.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret vaskeforhold
herunder faciliteter til hygiejnisk håndvask. Ingen
anmærkninger.
Det indskærpes at virksomhedens anvendte metode til
varmebehandling foretages ved en sådan kombination af tid og
temperatur, at fødevarerne er sikre. Følgende er konstateret:
Virksomheden varmholder kebab, der ikke har undergået
korrekt opvarmning eller varmholdelse. Virksomhedens
egenkontrolprocedurer for opvarmning er opvarmning til min.
75 grader C og derefter varmholdelse ved min. 65 grader C. Der
blev målt 17 grader C i den varmholdte kebab. Yderligere
hænger der en rest kebabspyd på kebabmaskinen der ligeledes
ikke er varmebehandlet korrekt idet varmen er slukket og der
bliver målt en temperaturer i kebabspyddet på 19,1 grader C.
Virksomheden havde følgende bemærkninger: Vi får styr på
procedurer. Indskærpelse medfører 2 gebyrbelagte opfølgende
kontroller. Afgørelsen kan påklages. Se klagevejledning på
bagsiden.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af: Køkken,
diskområde, køleanordninger, inventarer. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Set virksomhedens risikoanalyse
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og egenkontrolprogram. Ok. Konkret vejledt omkring dokumentation af varmholdelse og opvarmning.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af smileymærke
med smileysymbol.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr.
Virksomheden er indplaceret i risikogruppe middel og er omfattet af stikprøvebaseret på baggrund af de
aktiviteter virksomheden har oplyst, med de justeringer der blev konstateret ved kontrolbesøget dags dato.
Virksomheden havde ingen bemærkninger.


