
Otto - Søborg

 

 

Søborg Hovedgade 35B

2860  Søborg

37319627

02-04-2024 1

1  
1  
1  
1  
1  
 
1  
1  
 
 
 
 
 
 

X

side 1 af 2

1 time 10 min.

Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået udleveret
retssikkerhedsblanketten.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk håndvask i
produktion og i udsalgsområde, opvaskestation med
produktionsvask, opbevaringstemperatur i kølerum, varer
løftet fra gulv samt adskillelse og tildækning af kølepligtige
fødevarer. Affaldshåndtering i baggård. Vejledt generelt om
regler for affaldshåndtering. Set relevant måleudstyr til
anvendelse af CCP'er. Toiletter med forrum.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr: Gulv,
vægge, loft, bordoverflader, indvendigt i kølerum herunder
hylder og ventilationsgitter samt indvendigt i køleskab i
kundeområde.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
lokaler: Produktionskøkken og udsalgsområde. Ingen
anmærkninger.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Skadedyrssikring
af følgende lokaler: Dør ud til baggård samt vindue i
produktionskøkken lukker tæt, afløbsrist med vandlås i
produktionskøkken.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
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anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse herunder udpegede kritiske kontrolpunkter varemodtagelse,
opbevaringstemperatur, opvarmning samt nedkøling. Ligeledes kontrolleret uden anmærkninger:
Virksomhedens skriftlige egenkontrolprogram (HACCP-plan) for varemodtagelse samt set dokumentation af
varemodtagelse fra marts 2024 til dags dato, frekvensen er ugentlig.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolinformationsblanket.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomheden skilter med, at
oplysninger om allergener kan fås på forespørgsel. Vejledt generelt om regler for mærkning af færdigpakkede
fødevarer udbudt til salg over flere dage samt vejledt om anprisning med økologiske produkter. Set
sporbarhedsdokumentation på forskellige drikkevarer og mozzarella jf. fremvist faktura.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: CVR- via kassebon.
Virksomheden er indplaceret i risikogruppe Middel og er omfattet af stikprøvebaseret basiskontrol på baggrund
af de aktiviteter virksomheden har oplyst, med de justeringer der blev konstateret ved kontrolbesøget dags
dato. Virksomheden havde følgende bemærkninger: Det stemmer.
Ved kontrolbesøget har virksomheden fået starthjælpsvejledning om fødevarekontrol, offentliggørelse af
kontrolrapporter ophængning af smileymærke/visning af kontrolrapporter, egenkontrol og risikovurdering,
hygiejne, indretning af virksomheden, krydsforurening og selvbetjening, personlig hygiejne, uddannelse,
skadedyrssikring, sporbarhed, fødevarekontaktmaterialer, anprisninger fx på menukortet samt registrering ved
væsentligt ændrede aktiviteter.


