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Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået udleveret
retssikkerhedsblanketten.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaring af følgende kølekrævende
fødevarer i kølerum- stegt kyllingebryst, frikadeller, kødpålæg i
skiver, pølser, ost i skiver og mælk. Målt temperatur i kølerum
til 1 grad. Køledisk med opbevaring af varianter af burger målt
1grad, køledisk med forskellige sandwich målt 1,5 grader,
køledisk med pizza og pølsehorn målt 1 grad, og i køledisk med
flæskesteg, frikadeller og stegt kyllingebryst er der målt 2
grader.
Gennemgået virksomhedens procedurer for daglig overvågning
ved aflæsning af temperatur på display på kølerum og
kølediske, samt stikprøvekontroller ved ilægning af andet
termometer i virksomhedens kølefaciliteter til kontrolmåling af
temperatur.
Vejledt konkret om kalibrering af termometre samt indstik
termometer.
Vejledt generelt om Fødevarestyrelsens online værktøj "Sikre
fødevarer".
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for opbevaring af
kølekrævende fødevarer, køleopbevaring er er udpeget som
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CCP.
Virksomhedens skriftlige egenkontrolprogram, og procedurer for styring og kontrol for opbevaring af
kølekrævende fødevarer (kritisk kontrolpunkt- CCP).
Vejledt konkret om egenkontrol og opdateret egenkontrolprogram.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


