Kontrolrapport

Virksomhed Herlevgdrd Center

Ministeriet for Fedevarer,
Landbrug og Fiskeri
Fadevarestyrelsen

Tilsynsfgrendes bemaerkninger side 1af2

Virksomheden har inden kontrollens begyndelse faet udleveret

Hovedkgkken retssikkerhedsblanketten.
Adresse Herlevgardsvej 3 Hygiejne: Handtering af fédevarer: Fglgende er kontrolleret
Postnr/By 2730 Herlev uden anmarkninger: Gennemgaet virksomheden
CVR-nr. 63640719 Autnr. 6274 produktionsmetoder, virksomheden langtidssteger,
virksomheden sousvide og MAP ikke. Gennemgaet
virksomhedens procedurer for langtidsstegning via ovnens
Hygiejne: Handtering af fedevarer 1 autoprogram. Der verificeres med indstikstermometer at
Rengering 1 kernetemperaturen er over 75 grader celsius. Adskillelse af
Vedligeholdelse fpdevarer, opbevaring af fadevarer pa kgl og tgrvarelager, ingen
Virksomhedens egenkontrol 1 anmaerkninger. Set dagens handtering af produktion af
Offentliggerelse af kontrolrapport smgrrebrgd, brgd samt grgntsager, herunder temperatur og
Uddannelse i hygiejne risiko for kontaminering. ingen anmaerkninger. Procedurer og
Mzerkning og information adfeerd vedrgrende personlig hygiejne, herunder hygiejniske
Godkendelser m.. 1

Saerlige maerkningsordninger
Varestandarder
Tilseetningsstoffer m.v.
Kemiske forureninger
Emballage m.v.

Andet

Ikke alle regler bliver kontrolleret hver gang

Resultat Betyder

1 Ingen anmeaerkninger

2 Indskaerpelse

3 Pabud, forbud eller tvangsbgder
4 Bodeforlaeg,

politianmeldelse
virksomheds-karantzene,
autorisation eller registrering frataget

Kontroltype og -aktivitet
[X] Ordinaer kontrol
[] Ekstra kontrol

[] Kontrolkampagne
[] Kaedekontrol
[] Anden kontrol

handvaskeprocedurer og handvaskeforhold. Virksomheden

anvender egnet og rene arbejdsuniformer. Endvidere

kontrolleret hensigtsmaessig placering og antal af vaske.

Hygiejne: Renggring: Fglgende er kontrolleret uden

anmaerkninger:

Renggring under produktion af fglgende lokaler/udstyr:

Arbejdsborde samt arbejdsredskaber.

Daglig renggring: Stikprgvevis kontrolleret og gennemgaet

procedure for renholdelse af udstyr der dagligt kommer i
kontakt med fgdevarer, heriblandt produktionsudstyr,

gastrobakker, beholder i stal samt arbejdsborde.. Stikprgvevis

kontrolleret renholdelses af madvogne og kgleskabe, ingen

anmeaerkninger.

Virksomhedens egenkontrol: Fglgende er kontrolleret uden

anmaerkninger: Virksomhedens skriftlige egenkontrolprogram

(HACCP-plan) for langtidsstegning.

Folgende er kontrolleret uden anmaerkninger: Virksomhedens

dokumentation af egenkontrollens gennemfgrelse og resultater

for opvarmning herunder langtidsstegning.

Godkendelser m.v.: Fglgende er kontrolleret uden

anmaerkninger: CVR- og P-numre jf. www.virk.dk samt ID

Fadevarestyrelsen

Stationsparken 31 « 2600 Glostrup
+4572 27 69 00 « www.fvst.dk/kontakt

04-04-2024
Dato

1time
Kontrollens varighed

Afleveret til Tilsynsferendes underskrift

Mere om fegdevarekontrol og klagemuligheder pa www.findsmiley.dk
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Landbrug og Fiskeri

KO I‘I t rO I ra p pO rt - Fadevarestyrelsen

Virksomhed Herlevgard Center

Hovedkgkken

Adresse Herlevgardsvej 3

Postnr/By 2730 Herlev

CVR-nr. 63640719

Tilsynsforendes bemaerkninger side 2 af 2

-maerkning nr. 6274 pa transportvogne til afdelingerne

04-04-2024
Fadevarestyrelsen Dato
Stationsparken 31 « 2600 Glostrup
+4572 27 69 00 « www.fvst.dk/kontakt
Afleveret til Tilsynsferendes underskrift

Mere om fedevarekontrol og klagemuligheder pa www.findsmiley.dk



