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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret håndtering ved
fremstilling af varm ret. Kontrolleret opbevaring herunder
beskyttelse af råvarer og færdigvarer på køl og frost. Ingen
anmærkninger.
Kontrolleret rengørings- og desinfektionsmidler, at
rengøringsmidler er egnet til formålet. Kontrolleret
brugsanvisning og doseringsvejledning af rengøringsmidler.
Virksomheden anvender rengøringsmiddel med
bakteridræbende effekt på udstyr der kommer i kontakt med
fødevarer (set datablad), men anvender ikke særskilt
desinfektionsmiddel. Vejledt om dokumentation for at
desinfektionsmidler skal være godkendt af Fødevarestyrelsen.
Virksomheden vil tage kontakt til levarandør. Ingen
anmærkninger.

Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret periodisk rengøring.
Virksomheden har procedurer for rengøring af lokaler m.v. som
ikke indgår i den daglige rengøring. Ingen anmærkninger.

Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret virksomhedens
risikoanalyse for modtagekontrol (mikrobiologiske, kemiske og
fysiske risici), herunder udpegning af kritiske kontrolpunkter og
gode arbejdsgange. Kontrolleret dokumentation december
2023-marts 2024 for modtagekontrol, herunder kontrol af
modtagne ferske isede sild. Ingen anmærkninger.

Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: offentliggørelse af kontrolrapporter på
egen hjemmeside https://svanekedeli.dk/. På Facebook linker
virksomheden til hjemmesiden.

Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens fødevareaktiviteter.
Virksomheden har jf. indsendt ansøgning færdiggjort
indretning af kombineret røgerum stegerum med kipsteger,
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herunder opsat håndvask. Opdateret autorisation vil blive fremsendt.


