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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret hygiejne under
produktion af salt, herunder krydssmitte med tidsadskilt
produktion af salt indeholdende allergener (selleri). Ingen
anmærkninger. Kontrolleret procedurer for hygiejne under
indpakning og emballering. Ingen anmærkninger. Kontrolleret
hygiejne under oplagring af fødevarer (råvarer samt
færdigpakkede færdigvarer) og emballage, herunder hylder og
borde som anvendes til opbevaring. Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret daglig rengøring og
desinfektion af produktionslokale, herunder arbejdsbord (stål)
og saltblander. Ingen anmærkninger. Vejledt generelt om
reglerne for at desinfektionsmidler skal
være egnet til desinfektion i fødevarevirksomheder.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Skadedyrssikring af følgende lokaler:
produktionslokale.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret risikoanalysen for
procestrinnet "Produktions proces", herunder at virksomheden
har risikovurderet på krydskontaminering af
allergifremkaldende ingredienser. Ingen anmærkninger. Vejledt
generelt om reglerne for at risikoanalysen skal være dækkende
for virksomhedens aktiviteter, herunder at alle procestrin i
virksomhedens produktion skal beskrives i risikoanalysen.
Vejledt konkret om muligheden for at anvende skema og
eksempler på Fødevarestyrelsens hjemmeside www.fvst.dk.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Vejledt generelt om
reglerne vedr. visning af kontrolrapporter på egen hjemmeside.
Vejledt konkret om evt. løsningsmuligheder for visning af
kontrolrapporter på egen hjemmeside.
Mærkning og information: Kontrolleret følgende produkter:
Urtesalt, 190g og Citron & Peber, 190 g for mærkning af
allergene ingredienser. Ingen anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


