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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret:
Hygiejniske håndvaskefaciliteter. Opbevaring og adskillelse af
fødevarer på køl. Temperaturer i køleenheder. Hygiejne, orden
og rydelighed under servering ved luge og ved tagselv salat.
Virksomheden har ikke hot fill eller gaspakning. Skriftlig
tilbagetrækningsprocedure. Resultater for dokumentation af
mikrobiologiske kriterier: 4 miljøprøver uden fødevarekontakt
og 2 med fødevarekontakt, 2 kategori 1.3 Rødebedetzatziki og
tunsalat samt kål salt i kategori 1.19 og 2.51. Ingen
anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: følgende er kontrolleret: Gulve, vægge og
kølerum. Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret:
Skadedyrssikring i form af tætte yderdøre. Ingen
anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret:
Stikprøvevis dokumentation for gennemført egenkontrol på
varemodtagelse, opbevaring, opvarmning, nedkøling, revision
af egenkontrolprogrma samt for køkkenleders gennemgang
mht skadedyrssikring. Ingen anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret: CVR og og
P-nummer via virk.dk. Ingen anmærkninger.


