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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret:
Temperaturer i kølerum, hygiejniske håndvaskefaciliteter,
opbevaring og adskillelse af fødevarer på køl. Gennemgået
produktion af saucebaser til currys og stegt marineret kød.
Ingen anmærkninger. Mikrobiologiske prøveudtagningsplan.
Vejledt virksomheden om at tilpasse sit egenkontrolprogram
med hensyn til at udpege korrekte produkter til dokumentation
af mikrobiologiske kriterier. Vejledt generelt om regler for
dokumentation af mikrobiologiske kriterier, herunder valg af
kategori og prøveudtagnigsplan. Fremvist fødevarestyrelsens
side om Listeria i engros og henvist hertil for yderligere
infomation om dokumentation af mikrobiologiske kriterier.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret: Køkken,
herunder inventar, udstyr og utilgængelige steder. Ingen
anmærkninger. Vejledt om at øge frekvens for rengøring i
utilgængelige vindueskarme, affaldsspande og under borde.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret: Gulve i
produktionslokaler. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret:
Stikprøvevis dokumentation for gennemført egenkontrol på
opbevaring, opvarmning og nedkøling. Ingen anmærkninger.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Offentliggørelse af kontrolrapporter på
egen hjemmeside. Virksomheden er bagkøkken for en række
detailudsalg. Alle detailudsalg er på hjemmesiden med link til
kontrolrapporter, da afdelingen på Hvidovrevej 80 ikke er til
direkte salg til den endelige forbruger og udelukkende leverer
præfabrikeret retter ud til deres egen detail, er det vurderet
korrekt.
Godkendelser m.v.: Kontrolleret CVR- og P-nummer via virk.dk.
Ingen anmærkninger.


