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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygejnisk håndvask, rent og
egnet arbejdsbeklædning. Procedurer for opbevaring af
fødevarer, herunder opbevaring af fødevarer på køl og frost.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Arbejdsgange og
adfærd vedrørende
personlig hygiejne, herunder forholdsregler når
køkkenpersonale er bærer af sygdom eller har plejet syge
familiemedlemmer med symptomer på norovirus
(roskildesyge)
Hygiejne: Rengøring: Følgende er konstateret: Langs
gummiliste på frysedør ses der sorte belægninger som er let
aftørrelige. langs gulv listen på lageret ses der en klisteret
belægning af mel og vand. På holder til store piskeris der
belægninger. I opvaske rummet ses der under bord, på hylder
samt på væggen gullige belægninger som produktions rester
som ikke er fra dagens opvask. Der ses spindelvæv i loftet i
flere af hjørnerne. Forholdet vurderes under de foreliggende
omstændigheder som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt om reglerne for renholdelse af fødevare
lokaler.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af



Samsø Efterskole

 

 

Besser Kirkevej 30

8305  Samsø

52675510

Kontrolrapport

side 2 af 2

10-04-2024

egenkontrollens gennemførelse og resultater sidste 3 måneder for varemodtagelse, opbevaring,
varmebehandling samt nedkøling som på kontrolbesøget var dækkende for virksomhedens aktiviteter .
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr.


