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Kontrolbesøget sker på baggrund af en forbrugerhenvendelse.
Tillægsside er udleveret
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret: Nedkøling af
fødevarer efter varmebehandling eller endelig tilberedning.
Det indskærpes, at fødevarer skal nedkøles snarest muligt efter
varmebehandling eller endelig tilberedning, og at de skal
nedkøles til en temperatur, som ikke indebærer nogen
sundhedsfare.
Følgende er konstateret: I en af virksomhedens køleskuffer
opbevares tre gastrobakker med marineret stegt okse kød, hver
gastrobakke indeholder ca. 4 kg kød. Målt med kalibreret
indstiks termometer måles kernetemperaturen til 51,5 °C
omgivelses temperaturmålt med kalibreret luftføler til 7°C.
Medarbejder forklare at kødet blev sat på køl 5 timer forinden.
Adspurgt til virksomhedens procedure forklare den ansvarlige i
køkkenet at de plejer at nedkøle fødevare på en anden måde
end den måde det er forgået på inden dagens kontrolbesøg.
Virksomheden havde følgende bemærkninger Vi smider kødet
ud
Indskærpelse medfører 2 gebyrbelagte opfølgende kontroller.
Du kan klage over afgørelsen. Se separat klagevejledning.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr: lager i
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kælderen og produktionskækken herunder gulve, vægge, hylder herunder hvor virksomheden opbevare togo
emballage og bordflader samt køleskabe, opvaskemaskine, komfur og emfang
Mundtligt drøftet frekvens for rengøring samt hvorledes virksomehden bedst undgår bananfluer.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af smileymærke
med smileysymbol.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: CVR-nummer via virk.dk


