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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Procedurer for kontrol ved modtagelse af
kølevarer, frostvarer og tørvarer, samt metode ved
kontrolmåling af temperatur for køle- og frostvarer.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Håndtering af
æggekage i varm afdeling og sandwich i kold afdeling.
Medarbejder har redegjort for procedurer ved nedkøling.
Håndvaskene er placeret, så de er let tilgængelige. Der er varmt
og koldt vand, samt håndsæbe og mulighed for at tørre
hænderne hygiejnisk.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
kølerum og lager.
Følgende er konstateret: Der er fastgroet belægninger på alle
bakker med hjul under beholder med mel i bager afdeling. I
opvaske området er der indtørrede produktrester på
kurvevogn.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens skriftlige egenkontrolprogram
(HACCP-plan) for varemodtegelse.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
dokumentation af egenkontrollens gennemførelse og resultater
for varemodtagelse og nedkøling perioden 01.01.24 til d.d.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


