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Kontrolbesøget er foretaget på baggrund af en anmeldelse. Der
er udleveret en tillægsside.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Set opbevaring af fødevarer på køl og
frost. Virksomheden har redegjort for opvarmning samt
varmholdelse. Set varmholdelse i duke samt foretaget
temperaturkontrol i samme. Set adgang samt faciliteter til
håndvask. Set opbevaring af emballage på lager. Virksomheden
har redegjort for datomærkning af klargjorte produkter.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af udstyr og inventar i
produktionsområde samt i kølere og på lager.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleretr:
Virksomhedens dokumentation af egenkontrollens
gennemførelse og resultater for opbevaringstemperaturer,
opvarmning samt varmholdelse af fødevarer for marts og april
2024.
Følgende er konstateret: Virksomheden har en duke til
varmholdelse registreret i egenkontrolprogrammet, men har 2 i
produktionsområde.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt om dokumentation af egenkontrol.
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Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået udleveret retssikkerhedsblanketten.


