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Kontrollen sker på baggrund af light-Kampagnen "Følger
detailvirksomheder tilberedningsanvisninger på produkterne".
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Procedurer for varmebehandling af
kyllingebryst, hakkebøffer og Filet Royal af svin, herunder at
tilberedningsanvisning fra producenten følges og at der er
kendskab til krav om varmebehandling af disse produkter.
Virksomheden har udarbejdet en tilberednings manual over
deres stege retter og anvender varmebehandler med tid og
temperatur til min. 75. grader. Virksomheden oplyser at de
udtager stikprøver om de opnår en kernetemperatur på min.
75. grader. Virksomheden har fremvist et funktionsdygtig
indstikstermometer.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for
varmebehandling, egenkontrollens procedurer samt
dokumentation for egenkontrollens gennemførelse og
resultater for varmebehandling fra 1. januar 2024 til dags dato.
Ingen anmærkninger. Vejledt om, at produkter måles og
dokumenteres løbende, samt at det er virksomhedens ansvar
at sikre sig, at de følger de anførte tilberedningsanvisninger på
produkter.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
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anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået udleveret og gennemgået retssikkerhedsblanketten.


