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Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået forevist
og har bekræftet at være bekendt med indholdet af
retssikkerhedsblanketten om virksomhedens rettigheder efter
retssikkerhedsloven. Virksomheden ønsker herefter ikke
blanketten udleveret.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Mikrobiologiske kriterier,
resultater og opfølgning: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger:
At virksomheden har dokumenteret resultaterne for
undersøgelse af fødevarekategori/produkttyper, undersøgt for
fødevaresikkerhedskriterier og proceshygiejnekriterier i
perioden 4 kvartal 2023
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger:
Opbevaringstemperaturer af fødevarer i køle-og fryse inventar.
Adskillelse og tildækning af fødevarer, adskillelse af allergener
under opbevaring af tørvarer, samt fødevarer fri fra gulv,
tildækning og adskillelse af ikke kølepligtige fødevarer på lager.
Procedurer og adfærd vedrørende personlig hygiejne, herunder
hygiejniske håndvaskeprocedurer og håndvaskeforhold
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Procedurer for
opvarmning/nedkøling af frosne hindbær til dagens dessert
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger:
Rengøring under produktion af følgende lokaler/udstyr:
arbejdsborde samt arbejdsudstyr.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Renholdelse af
følgende lokaler/udstyr: Fryser herunder gulve, vægge, hylder,
kølerum samt køleinventar. cafeområdet herunder
køleinventar, hylder samt vægge. Mundtlig gennemgået
procedure for rengøring og desinfektion af madvogn
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens skriftlige egenkontrolprogram
(HACCP-plan) mikrobiologiske kriterier, opvarmning samt
nedkøling
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
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dokumentation af egenkontrollens gennemførelse og resultater for opvarmning og nedkøling fra sidste tilsyn til
dags dato.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: CVR- og P-numre jf. www.virk.dk samt ID-
mærkning på transportvognen til afdelingerne.


