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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Kontrolleret håndtering af fødevarer i
varme køkken, kontrolleret håndtering af fødevarer i kolde
køkken samt kontrolleret opbevaring af fødevarer i kølerum,
køle container og fryser: Ingen anmærkninger.

Følgende er konstateret: Virksomheden flyttet et bakke med
fersk kyllingen hvor der dryppet lidt kyllingen saft på
arbejdsbord, hvor der på den anden side af bord var der af
andre fødevarer.
Virksomheden gjort rent med det samme med sæbevand og
desinficeret efterfølgende.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt konkret om alvorlighed ved en krydskontaminering.

Personlig hygiejne: kontrolleret facilitet til håndhygiejne i
produktionskøkken samt kontrolleret at medarbejder i køkken
var iført i visuelt rent arbejdstøj: Ingen anmærkninger.

Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Håndtering,
opbevaring og bortskaffelse af affald fra produktionskøkken.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger:
Rengøring under produktion af følgende lokaler/udstyr:
Produktionskøkken og serveringsområde.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
Varemodtagelsen, opbevaring fra januar 2024 til d.d.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Offentliggørelse af kontrolrapporter på
egen hjemmeside.
Uddannelse i hygiejne: Kontrolleret at virksomheden har
procedurer for instruktion/uddannelse af medarbejdere i
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fødevarehygiejne. Ingen anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter
er uændret.


