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Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået fremvist
og gennemgået retssikkerhedsblanketten.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret opbevaring og
adskillelse af fødevarer på køl og frost samt håndtering i
forbindelse med kogning af fond. Virksomheden har redegjort
for nedkøling af større portioner. OK.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligeholdelse af
køkken, anretterrum, opvaskeafdeling, køle- og frostrum,
grøntkøkken samt depot. Herunder vedligeholdelse af gulv,
vægge loft samt diverse produktionsudstyr i disse. Ok.
Virksomheden har redegjort for udbedring af revner i gulv
(laves under sommerferielukning). OK.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret virksomhedens
skriftlige risikoanalyse og egenkontrolprogram. Ok. Vejledt om
udarbejdelse af procedurebeskrivelser/risikovurderinger
såfremt der påbegyndes med nye aktiviteter (syltning /
fermentering mv.)
Kontrolleret dokumentation for varemodtagelse, opbevaring,
varmebehandling og nedkøling for perioden januat til april
2024. OK.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af smileymærke med
smileysymbol.
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Uddannelse i hygiejne: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ansatte, der tilvirker fødevarer, er behørigt
instrueret i håndtering af fødevare.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


