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Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået forevist
og har bekræftet at være bekendt med indholdet af
retssikkerhedsblanketten om virksomhedens rettigheder efter
retssikkerhedsloven. Virksomheden ønsker herefter ikke
blanketten udleveret.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret: Temperatur
ved opbevaring. Bødeforelæg på 10.000 kr, er fremsendt.
Følgende er konstateret: Fersk tun ca 2 kg, fersk hvid fisk ca 0,5
kg stod opbevaret ved 4,5 grader målt med luftføler i bunden
af køleenheden ved overfladen 9,2 grader, tun blev med
indstiksføler målt til 5,4 grader og hvid fisk blev med
indstiksføler målt til 7,3 grader. Virksomheden havde følgende
bemærkninger: Virksomheden kasserede fisken under tilsynet.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse og skriftlige
egenkontrolprogram for opbevaringstemperaturer af fersk fisk
uden anmærkninger. Konkret vejledt om at følge egne fastsatte
procedurer for opbevaring af fersk fisk.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Offentliggørelse af kontrolrapporter på
egen hjemmeside samt ophængning af smileymærke med
smileysymbol.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
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anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


