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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret opbevaring af
fødevarer på køl: Ok. Kontrolleret fremstilling af fødevarer: Ok.
Kontrolleret adskillelse af fødevarer i kølerum og fryseenheder:
Ok. Kontrolleret at der kan foretages hygiejnisk håndvask og
tørring: Ok.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af virksomhedens
lokaler og stikprøvevis rengøring af produktionsudstyr: Ok.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret virksomhedens
vedligeholdelse af produktionsområde og vinkælder: Ok.
Gennemgået virksomhedens procedurer for rengøring efter
skadedyr: Ok
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret virksomhedens
risikoanalyse for opvarmning og nedkøling: Ok.
Kontrolleret virksomhedens egenkontrol for opvarmning og
nedkøling af fødevare: Ok.
Kontrolleret virksomhedens dokumentation for opvarmning og
nedkølingsiden december 2023- d.d: Ok.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: offentliggørelse af kontrolrapporter på
egen hjemmeside norsminde kro.dk
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter


