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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Virksomhedens procedurer for
opbevaring af kølekrævende fødevarer, stikprøvevise
temperaturmålinger af kølekrævende fødevarer som opbevares
på i køleboks og i køleborde, herunder kogt jomfruhummer,
oksemørbrad, nedkølet kødsauce, røget laks samt diverse hele
pålægspølser. Drøftet regler for opbevaringstemperatur for
ferske fiskeprodukter, virksomheden oplyser, at de lige har
modtaget en masse fisk som opbevares i køleboks der på
tidspunktet for tilsynet er 4 grader i lufttemperatur. Fisken
måler mellem 0-3 grader målt med kalibreret
indstikstermometer målt forskellige steder i produktet. Vejledt
generelt om regler for opbevaringstemperaturer for ferske
fiskeprodukter, samt vejledt konkret om at flytte fersk fisk til
kølebord med lavere temperatur. Set virksomhedens
termometer, overhørt måleteknik samt vejledt konkret om
muligheden for kalibrering af termometer.
Vejledt generelt om Fødevarestyrelsens online værktøj "Sikre
fødevarer".
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for opbevaring af
kølekrævende fødevarer.
Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået forevist
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og har bekræftet at være bekendt med indholdet af retssikkerhedsblanketten om virksomhedens rettigheder
efter retssikkerhedsloven. Virksomheden ønsker herefter ikke blanketten udleveret.


