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Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået forevist
og har bekræftet at være bekendt med indholdet af
retssikkerhedsblanketten om virksomhedens rettigheder efter
retssikkerhedsloven. Virksomheden ønsker herefter ikke
blanketten udleveret.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Procedurer og adfærd vedrørende
personlig hygiejne, herunder forholdsregler ved sygdom eller
bærere af sygdom blandt køkkenpersonalet, hygiejniske
håndvaskeprocedurer og håndvaskeforhold, egnet og rent
arbejdstøj.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: krav til hakket
kød, tilberedt kød og kødprodukter. Kødet anvendt til
produktion af rullepølse dags dato (19.04.2024) er fremstillet
d. 17.04.2024 og derfor anvendt efter 2 dage.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Procedurer for
opvarmning/nedkøling af rullepølse.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: virksomhedens produktionslokaler
gennemgået efter årlig renovering hen over påskeferien. Små
huller og revner er udbedret samt fuger repareret i gulvene.
Stålplader i produktionslokalerne skiftet på væggene.
Ingen anmærkninger: lofter og vægge i hele produktionen.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Skadedyrssikring
af følgende lokaler: produktionslokalerne, kølevarelager og
pakkerum.
Virksomheden oplyser mundtligt at der foretages
skadedyrssikring udendørs via et eksternt firma, som kommer
ca. 6 gange årligt og afgiver rapporter.
Termometrene kalibreres en gang årligt eller udskiftes
hyppigere ved behov: Ingen anmærknnger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for marts og april
for opvarmning og nedkøling.
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Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Offentliggørelse af
kontrolrapporter på egen hjemmeside.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: mærkning af røget snitte. Korrekt
mærkning af produktionsdato, anvendelsedato, opbevaringstemperatur og opbevaringstid.
Kontrolleret næringsdeklarationsoplysninger på røget snitte. Ingen anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter
samt registrering af følgende særlige aktiviteter: Import, samhandel.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Identifikationsmærkets udformning, opsætning og anvendelse på
flere af virksomhedens produkter. Kontrolleret virksomheden anvender det korrekte ID-nummer på
identifikationsmærket.


