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Retssikkerhedsblanketten er fremvist og gennemgået
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger:
- Hygiejnisk opbevaring af fødevarer på tørvarelager
- Hygiejne under produktion/slicening af pålægsprodukt
- Arbejdsgange for kontrol med dannelse af PAH og Acrylamid.
Vejledt generelt om kombination af tid og stegetemperatur for
reduktion akrylamid i fødevarer
- Arbejdsgange for håndtering af allergenholdige
produkter/retter herunder glutenfri
- Arbejdsgange for tilbagetrækning/tilbagekaldelse af
fødevarer.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger:
- Rengøring af produktionslokaler og lagerlokaler samt
produktionsudstyr i køkkenet.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Virksomheden har redegjort for
hvordan virksomheden kalibrerer måleudstyr til overvågning af
temperatur i varer fx i forbindelse med opvarmning og
nedkøling. OK
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger:
- Risikoanalyse i forhold til dannelse af akrylamid og PAH.
- Dokumentation for udført egenkontrol med varemodtagelse
og nedkøling for perioden fra sidste kontrolbesøg til dd.
Mærkning og information: Kontrolleret arbejdsgange for
sporbarhed på fødevarer. OK


