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Virksomheden har inden kontrollens begyndelse faet forevist

og har bekraeftet at vaere bekendt med indholdet af

Adresse Vandtarnsvej 75

retssikkerhedsblanketten om virksomhedens rettigheder efter

Postnr/By 2860 Sgborg

retssikkerhedsloven. Virksomheden gnsker herefter ikke

CVR-r. 24997189 Autnr. 6573 blanketten udleveret.
Hygiejne: Handtering af fadevarer: Krav til rdvarer:
Virksomheden har mundtligt redegjort for procedurer ved
Hygiejne: Handtering af fedevarer 1 varemodtagelse. Der males temperatur pa de kglepligtige
Rengering fodevarer hvorefter de sattes pa kgl. Frugt og grgnt
Vedligeholdelse 1 gennemgas for rad og mug. Safremt leverancen ikke efterlever
Virksomhedens egenkontrol 1 virksomhedens krav returneres fgdevarerne. Ingen
Offentliggerelse af kontrolrapport anmaerkninger.
Uddannelse i hygiejne Tlbagetraekning: Virksomheden har mundtligt redegjort for
Maerkning og information deres procedurer. Ingen anmaerkninger.
Godkendelser m.. 1

Saerlige maerkningsordninger
Varestandarder
Tilseetningsstoffer m.v.
Kemiske forureninger
Emballage m.v.

Andet

Ikke alle regler bliver kontrolleret hver gang

Resultat Betyder

1 Ingen anmeaerkninger

2 Indskaerpelse

3 Pabud, forbud eller tvangsbgder
4 Bodeforlaeg,

politianmeldelse
virksomheds-karantzene,
autorisation eller registrering frataget

Kontroltype og -aktivitet
[X] Ordinaer kontrol
[] Ekstra kontrol

[] Kontrolkampagne
[] Kaedekontrol
[] Anden kontrol

Mikrobiologiske kriterier, prgveplaner: Fglgende er kontrolleret

uden anmaerkninger:

Virksomheden har forholdt sig til de fgdevarer, der er omfattet

af mikrobiologiforordningen.

Virksomheden har indplaceret fgdevarerne i

fedevarekategorier iht. bilaget til mikrobiologiforordningen.

Virksomheden har udarbejdet en prgveplan, der omfatter
fodevaresikkerhedskriterier og proceshygiejnekriterier i
fedevarekategori 1.2, 1.3 0g 2.5.1.

Virksomheden har fastlagt undersggelser med en passende

provefrekvens for fedevarekategorier og miljgprgver. Vejledt

virksomheden om at fgdevarekategori 1.19 bliver beskrevet i

prgveplanen, da virksomheden har dokumetation for denne

fedevarekategori.

Mikrobiologiske kriterier, analysemetoder: Fglgende er

kontrolleret uden anmaerkninger:

Virksomheden har ved undersggelse af produktprgver udtaget

det korrekte antal delprgver, som bliver undersggt efter det

korrekte kriterium.

Virksomheden har faet prgverne undersggt pa et akkrediteret
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laboratorium. Analysemetoden angivet pa analyseattesten er en akkrediteret metode.

At prgver til undersggelse for Listeria og fra forarbejdningsomrader og udstyr (miljgprgver) er blevet udtaget og

undersggt efter en egnet metode.

Mikrobiologiske kriterier, resultater og opfglgning: Fglgende er kontrolleret uden anmaerkninger:

Virksomheden har dokumenteret resultaterne for undersggelse af fgdevarekategori/produkttyper, undersggt for

fedevaresikkerhedskriterier og proceshygiejnekriterier i perioden januar 2024.

Virksomheden har dokumenteret procedurer herunder korrigerende handlinger ved utilfredsstillende

analyseresultater. Virksomheden har procedurer for opfglgning pa positive svaberprgver, hvor det er relevant.

Hygiejne: Vedligeholdelse: Fglgende er kontrolleret uden anmaerkninger: Skadedyrssikring af fglgende lokaler:

Varemodtagelsen

Virksomhedens egenkontrol: Virksomhedens risikoanalyse for varemodtagelse af kglepligtige fedevarer er

udpeget som et mikrobiologisk CCP. Virksomheden har sat maks. + 2°C pa alt fersk kgd, herunder hakket kgd.

Ingen anmaerkninger.

Virksomhedens skriftlige egenkontrolprogram: Gennemgaet temperaturmaling i varemodtagelse af kglepligtige

fgdevarer, herunder korrigerende handlinger. Frekvens pa temperaturmaling er daglig.

Kontrolleret: Virksomhedens dokumentation af egenkontrollens gennemfgrelse og resultater for

varemodtagelse af kglepligtige fgdevarer i perioden februar til dags dato.
Fglgende er konstateret: Virksomheden maler ikke dagligt pa modtagne kglepligtige fgdevarer som deres

skriftlige procedurer foreskriver. Da temperaturkrav pa ked er overholdt pa de dokumenterede dage og

virksomheden far tilrettet procedurer, vurderes forholdet under de foreliggende omsteendigheder som en

bagatelagtig overtraedelse

Vejledt generelt om at der dokumenteres pa kglepligtige fedevarer (CCP) og ikke fgdevarer uden regelfastsatte
kglekrav.

Godkendelser m.v.: Fglgende er kontrolleret uden anmaerkninger: Virksomhedens fgdevareaktiviteter, EU-lister

og risikooplysninger.
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