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Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået udleveret
retssikkerhedsblanketten. Tilsyn på baggrund af anonym
henvendelse om for meget sukkerindhold. Kontrollen har ikke
givet anledning til bemærkninger. Måleudstyr og beregning af
sukker er tilfredsstillende.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret procedure for
varemodtagelse og opbevaring af kombucha i proces.-ok.
Gennemgået step i produktionen i forbindelse med tilsætning
af sukker og kontrolaf slutsukker i produkt.
Sukkerindhold varierer fra produkt til produkt. Ved
færdigproduktion deklareres sukkerindholdet ud fra hvad
målingerne viser. Dette resultat overføres til etiketten. Bryglog
for kombucha er gennemgået og der noteres de forskellige
værdier for sukker og ph samt temperatur.-ok.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende
lokaler/udstyr:brygtanke, tappeudstyr og lagerkøl samt flasker.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for
varemodtagelse, opbevaring, produktion og færdigvarer.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
skriftlige egenkontrolprogram: bryglog.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger:Næringsdeklaration på stikprøveudvalgte
kombuchaprodukter. Ingen etiketter anprise med lavt
sukkerindhold. Der deklareres korrekt med næringsoplysninger.
Specifikt kontrolleret : just let me be your ladybug.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter
samt registrering af følgende særlige aktiviteter:flere
virksomheder i en. Lokaler hos Funktional future.


