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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaringstemperatur i kølerum og
kontrolleret tilstrækkelig adskillelse mellem rå og spiseklare
produkter. Kontrolleret faciliteter for hygiejnisk vask og tørring
af hænder. Der er redegjort for procedure omkring opvarmning
og nedkøling af fødevarer. Der er set procedurebeskrivelse for
brug af SITTI værktøj, ved opvarmning og nedkøling.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Køkkenområde med produktion, herunder inventar og udstyr.
Opvaskeområde, køle/fryserum samt kølemøbler rundt i
køkkenet, isterningemaskine i barområdet.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Vedligehold af gummilister i kølemøbler rundt i
køkkenet. Der er redegjort for udskiftning af kølemøbel, samt
itu gummilister.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er stikprøvevis
kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
dokumentation af egenkontrollens gennemførelse og resultater
for varemodtagelse, opbevaring på køl og frost samt ved
opvarmning og nedkøling i perioden fra januar til april måned
2024.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
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uden anmærkninger: Ophængning af smileymærke med smileysymbol.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået udleveret retssikkerhedsblanketten.


